
VINI DEL MESE

Calice Bottiglia

MOSSI

€ €

    • VINO BIANCO FRIZZANTE  mestè  / 26

      (Ortrugo)

      Az. Agr. La Poiesa, Emilia

    • CLASSIQUE BRUT 8 36

      (Chenin Mauzac)

     Jean Louis Denois, Francia

BIANCHI

    • GOCCE DI VENTO 7 28

     (Riesling,Cortese)

     Az. Agr. Rocchetta di Mondondone, Lombardia

    • PHOENIX 2021 8 33

     (Timorasso)

      Az. Agr Il Vino e le Rose, Piemonte

ROSSI

    • CHIEDI ALL'OSTE 1970 8 32

      (Vitigno? Dopo che hai assaggiato)

      Az. Agr? Dopo che hai assaggiato

    • VINO ROSSO mestè  7 28

      (Dolcetto D'Ovada)

      Az. Agr. Rocco di Carpeneto, Piemonte

    • DURAS 2018 8 36

     (Duras)

      Domaine Plageoles, Francia



ARANCIO

    • PIPPONE ARANCIO  / 30

      (Timorasso)

     Az. Agr. Rocco di Carpeneto, Piemonte

  VINI FINALI  

    • ONDENC 8 38

      (Ondenc)

     Domaine Plageoles, Francia 



VINO

MOSSI Bottiglia

€

    • NONNO GE  28

      (Cortese)

      Az. Agr.Il Vino e le Rose, Piemonte

BIANCHI

    • SETA 2020 45

     (Trebbiano)

     Az Agr L'Acino, Calabria

    • PENARDO 2022 35

     (Grenache Blanc)

     Domaine Trombetta, Francia

ROSSI

    • PECORANERA 2005 45

      (Freisa)

      Az. Agr. Grillo, Piemonte

    • LATO SUD 2018 42

      (Nerello Mascalese)

     Grotta Fumata, Sicilia

ROSATO

    • ROSE REBEL 36

      (Avanà, etc)

     Az. Agr Granja Farm, Piemonte



  



Caffè €

    • ARABICA, BRASILE 100%, NATURALE 2,5

      

      Torrefazione Vittoria, Cremona

    LIQUORI €

    • RIACE 6

       Rimaflow Fabbrica recuperata

    VERMOUTH

DISTILLATI

    • WHISKY GIAPPONESE FUYU 8

    • GRAPPA 7

       Az. Agr. Corte Pagliare Verdieri, Lombardia

ENOLITI

    • SANTA ILDEGARDA, DIGESTIVO 7

       Enoliti Botanici, Sicilia

    • BERBERE, STIMOLANTE 7

       Enoliti Botanici, Sicilia

    • MORE, ACCATTIVANTE 7

       Enoliti Botanici, Sicilia



Informazioni  Caffè

La specie del nostro caffè è la Coffea Arabica. Nello specifico è coltivata in Brasile nella Zona 

Chiamata Alta Mogiana tra i 900 e 1200 m slm, con sentori di Cioccolato e Mela Rossa al naso; 

in bocca sentiremo un medio corpo, una leggera dolcezza ed un'acidità finale pulente 

l'uso del latte o dello zucchero alterano il sapore del caffè coprendo tutti i sentori positivi


